Hotel und Restaurant

Uberraschungsmenii in vier Gingen 44,00 €,
mit Weinbegleitung 63,00 €

Die Vorspeisen

Pochierter Saibling mit Wasabi-Mayonnaise,
Gurke und Mango (1,3,4,7)

% %k %k %k

Kremmener Biffel-Mozzarella mit bunten Kirschtomaten,
Lauchzwiebeln, Oliven und Basilikum (7,8)

%k %k %k 3k

Wildkrautersalat mit
mariniertem Gemuse (9,10)

Die Suppen

Kurbis-Cremesuppe
mit frischen Krautern (7,9)

Fisch & Vegetarisches

Medaillon vom Zander mit Erbsenplree,
Kohlrabi und Pfifferlingen (4,7)

Hauptgericht

Fenchel mit Ratatouille, Bergkéase
und einer Tomaten-Gin-Sauce (9)

Hauptgericht

(1) Glutenhaltiges Getreide (2) Krebstiere (3) Eier (4) Fisch (5) Erdniisse
(6) Soja (7) Milch und Milchprodukte (8) Schalenfrichte (9) Sellerie

10,50 €

9,50 €

9,50€

9,50 €

24,00 €

19,50 €

(10) Senf (11) Sesamsamen (12) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/| (13) Lupinen (14) Weichtiere



SCHLOSS ZIETHEN

Hotel und Restaurant

Unsere Hauptgange

Kalbsklopse mit Roter Bete, Kartoffelstampf
und Kapern-Sauce (1,3,7,9)

Hauptgericht
%k %k sk k

Brust von der Barbarie Ente
mit Rahmwirsing und Kartoffelgratin (1,3,7,9,12)

Hauptgericht
sk kK k

Steak vom Linumer Bullen mit Rosmarinkartoffeln
und Waldpilz-Kurbis-Gemise (7,9)

Hauptgericht

... und danach etwas Siifies?

Safran-Mousse mit Tomaten-Biskuit
und Erbsen-Crumble (1,3,7,8)

%k %k %k %k

Naked-Cake und geeistes
von der Blaubeere mit Schokolade (1,3,7,8)

%k %k %k %k

Regionale Kaseauswahl
mit hausgemachtem Chutney,
Nussbrot und Salzbutter (1,7,8)

(1) Glutenhaltiges Getreide (2) Krebstiere (3) Eier (4) Fisch (5) Erdniisse
(6) Soja (7) Milch und Milchprodukte (8) Schalenfrichte (9) Sellerie

21,00 €

24,00 €

26,00 €

10,50 €

850€

12,50 €

(10) Senf (11) Sesamsamen (12) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/| (13) Lupinen (14) Weichtiere



